
有　・　無 有　・　無 有　・　無

有　・　無 有　・　無 有　・　無

出店者（団体）名

代　表　者　名
ふ り が な

火元責任者名
ふ り が な

別紙５

出店企画書≪グルメ≫
  　　  年　　　月　　　日

提供食数

有　・　無
解凍・切る・焼く・煮る・蒸す・ゆでる・揚
げる・注ぐ・小分け・包装販売・その他

食

食品
ふ　　　り　　　が　　　な

取扱者名

１．取扱い品目等

取扱い品目（メニュー）
使用材料

（仕入れる食材）
調理の有無 調理方法

（該当するものを○で囲む）

連　絡　先

有　・　無 食

有　・　無 食

有　・　無 食

有　・　無 食

有　・　無 食

２．従事者名簿 ※　当日、調理を担当する方は全員「検便検査調査書」の提出が必要です。

氏　　　　　　名 検便の有無 氏　　　　　　名 検便の有無 氏　　　　　　名 検便の有無

有　・　無 有　・　無

有　・　無 有　・　無 有　・　無

有　・　無

有　・　無

有　・　無 有　・　無 有　・　無

有　・　無 有　・　無

有　・　無

有　・　無 有　・　無 有　・　無

有　・　無 有　・　無

３．出店について、該当する番号に○を付けてください。

１．他の行事に、出店又は出店予定はない。

２．他の行事にも出店又は出店予定はある。　　　　　年間（　　　　）回

有　・　無

有　・　無 有　・　無 有　・　無

有　・　無 有　・　無



別紙５【裏面】

店舗位置

手洗消毒液

使用水

平面図（間口３．６ｍ×奥２．７ｍ）

正面

主な調理場所 屋外

手洗い設備 あり あり

食器の利用方法 使い捨て容器/洗浄再利用 上水道

※記載例

廃棄物

容器

（ふた付）
鉄板

ガス

缶飲料等物品販売

冷蔵ケース

（温度計あり）

食器等保管

場所 （ふた

付）

器具

洗浄

作業台

給水タンク

２０ℓ（ふた付）

手洗い器

給水タンク

２０ℓ（ふた

手洗い消毒液 液体石鹸

汚水

洗浄

設備

３．６ｍ

正面

２．７ｍ


